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CAFFE IN PUREZZA ALTRA CAFFETTERIA DELIZIE DEL FORNO™
BANCO TAVOLO BANCO TAVOLO
Espresso illy e e Croissant )5, 6,7, © 2,00 5,00

spr . (5, 6) (7), , ,

m classico /mintenso / m forte 1,50 4,00 O.rzo we. v 1,50 4,00 Classico croissant sfogliato alla francese con burro
Espresso deca 1,50 4,00 Ginseng w @ . @ 150 4,00 Croissant farcito in casanmsenew 2,00 5,00
Eopressc doppio 250 600  CopPHCCinoorEta as ol ot el

Filt 250 500 Cappuccino ginseng* o 6 v ® 2,50 5,00 '

Itro ' ' L . . Kranz o 616 6 0 ® 2,00 5,00
Espresso corretto 250 6,00 Bicchiere di latte* 100 3,00 Pasta sfoglia lievitata profumata all’arancio dalla forma tipica
ARABICA SELECTION Te, tisane e infusi Dammann 3,00 5,00 Intreccio cannella w s 2,50 5,50
Etiopia, Colombia, Brasile, Guatemala, Cioccolata calda Domori 6, 7 @ 350 6,50 Veneziana glassata w s 6. 7 @ 300 700
India, Costa Rica, Nicaragua 1,60 4,20 Cioccolata calda viennese Domori 4,00 7,00

. 6 0 ® SFIZI DOLCI™
CAFFE CLASSICI CON LATTE *disponibile anche con latte di mandorla, soia e avena _BANCOTAVOLO
BANCO TAVOLO H H

Bacio didama w606 1,50 2,50
Macchiato caldo/freddo ¢ 1,50 4,00 BEVANDE Delicata frolla della tradizione italiana. Gusti assortiti.
Capo triestino ) 150 4,00 BANCO  TAVOLO Selezione di 3 baci di dama ws.6ne - 700
Cappuccino* ¢ 2,50 5,00 Coca-cola / Coca-cola zero 330ml 3,00 5,00 Macarons us 6o 2,00 3,00
Cappuccino grande 300ml* 390 700 Pure tonic / Lemon 3,00 5,00 Dolce tipico con impasto di farina di mandorle,

) . croccante fuori e farcito con morbida crema all'interno
Cappuccino deca* 2,50 5,00 Teé freddo Limone, pesca 3,00 5,00 Gusti assortiti.
Caffelatte* 2,50 5,00 Succhi di frutta BIO 3,00 5,00 Selezione di 3 macarons wss6eneow0e - 8,00
Mugaccino ¢ 3,50 6,00 Acqua naturale o frizzante 750ml - 250 Biscotti S Buraneiw .56 7 ® 1,50 2,50
Latte macchiato* ¢ 2,50 5,00 Crodino 4,00 6,00 Biscotti Zaetin 5. 656 7 ® 1,50 2,50
Latte macchiato matcha ¢ 3,00 5,50 Spremute 3,00 5,00 Brownie al cioccolatow 61 @ 7 @ wo 3,50 6,00
Latte macchiato caramello 3,00 5,50 Tortino al limone (gluten free) s.me 2,50 4,00
BIRRE i -
*disponibile anche con latte di mandorla, soia e avena ° Brownie al cioccolato (gluten free) mn.@ 2,50 4,00
BANCO TAVOLO
CALDI SPECIALI Cittavecchia Giant Cave 4,00 700 DESSERT"
BANCO  TAVOLO Cittavecchia Lucky Shoes 4,00 700

"I

4 4R

illymist w 6. 6.6 0 © 5,00 8,00

Cappuccino viennese e 7. @ 300 550 CARTA VINI Crema al mascarpone, pan di Spagna, espresso illy
Caffé viennese ¢ 3,00 5,50 12 e polvere di cacao
Marocchino caldo e, 7. @ 2,00 5,00 ROSSI Calice Bottiglia Strudel di mele w1 6. 72 w0 - 8,00
Onda al cioccolato « o © 200 5,00 Valpolicella Ripasso Classico Strudel di mele con crema al mascarpone e cannella
Superiore DOC Valpantena 10[00 40’00 Tartelletta ai lamponi 1), 3, ) ©), (7), © 6,00 8,00
Tartell di froll
FREDDI SPECIALI Tre Venezie Cabernet Sauvignon IGT CZﬁecritfﬁa éﬁ:;iﬁlyrg lzmpom
BANCO  TAVOLO ViniVerso 8,00 35,00 o . .
Espresso freddo / shakerato 300 6,00 Torre Rosazza Pinot Nero Macedon.la di frutta fresca di stagione 6,00 8,00
Frappé al caffe 3,00 6,00 Friuli Grave DOC 5,00 20,00 YOgUl’t miele e granola (), (), (7) @) (1), (13) 6,00 8,00
Cappuccino freddo ¢ 3,00 6,00 Costa Arente Valp.olicella PAUSA PRANZO*
Marocchino freddo @ o @ 3,00 6,00 X‘:‘tlpaAr:_e”aLS“p?”OF:e D'%%c 700 25,00
o Adige Lagrein Rosé BANCO  TAVOLO
kifgge';o folndifn‘te oo igg 388 Alois Lageder 8,00 35,00 Pasta e risotti* APARTIRE DA 13,00
cgatoalcalies o m o ' ! BIANCHI Insalate gourmet” ararTREDA 12,00 14,00
Torre Rosazza Pinot Grigio Toast classico= =~ 3,50 5,00
NGO TAVOLO Friuli Grave DOC 5,00 18,00 Panini farciti* aparTiEDA 5,50 7,50
illycrema piccolo ¢ 2,00 5,00 E%'}r%gocsazza Ribolla Gialla 700 25.00 Tramezzino® 2,50 4,50
llycrema grande 400 700 5 ave DOC Vicentini Agostino 800 3500  -cedionedi4cicchett? 200
Duetto 6.7 @ 2,00 5,00 ; i *Per informazioni sugli allergeni chiedere allo
Lugana DOC Pietro Zardini 8,00 35,00
Trio o 2,00 5,00 ! ! staff i menu di dettaglio
Nuvola 6,7 @) 350 6,00  BOLHCINE
illycrema con cioccolata calda e panna montata. Champagne Brut - H. Lanvin & Fils - 70,00
V8 Sandro Prosecco extra dry
COLD BREW DOC Treviso 5,00 20,00
BANCO  TAVOLO V8 Lele Prosecco rose
Cold Brew 3,00 6,00 DOC Treviso 2021 6,00 22,00
Lunico blend illy 100% caffé Arabica, infuso a
freddo per 12 ore.
Cold Brew Aria 3,50 6,50
Lunico blend illy 100% caffe Arabica, infuso a
freddo per 12 ore, con una soffice schiuma.
Fresco veg ©) © 3,50 6,50
Cold Brew unito alla delicatezza del
latte vegetale.
Vanilla sweet Cold Brew ) 6,7, © 3,50 6,50

Cold Brew con l'aggiunta di gelato alla vaniglia e

soffice panna

Nel nostro menu sono contenuti i seguenti allergeni: 1) cereali; 2) crostacei; 3) uova, 4) pesce, 5) arachidi; 6) soia, 7) latte e derivati; 8) frutta a guscio; 9) sedano; 10) senape; 11) semi di sesamo; 12) anidride solforosa e solfiti; 13) lupini; 14) molluschi.

Gli allergeni contenuti nelle pietanze del menu sono indicati sotto ciascun piatto per mezzo di numeri riportati in questa legenda. La preparazione dei nostri prodotti avviene in locali dove puo esserci contatto involontario con alcuni allergeni, pertanto se

ne potrebbero trovare tracce in ogni alimento. Sono presenti dei prodotti surgelati all'origine (**) o sottoposti ad abbattimento rapido di temperatura. | prodotti della pesca somministrati crudi o praticamente crudi sono sottoposti ad abbattimento rapido
di temperatura per garantirne la sicurezza, come previsto dal Reg. CE 853/04. Per qualsiasi informazione il nostro personale € a vostra disposizione. | prezzi presenti nel menu si intendono espressi in Euro (€).
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THE ESSENCE OF COFFEE AROUND COFFEE BAKED DELIGHTS™

COUNTER TABLE COUNTER TABLE
COUNTER TABLE

Espresso illy Croissant ) 5, 6) 7. ©®) 2,00 5,00
m classico / mintenso / m forte 1,50 4,00 B:?\rley wew 150 4,00 Classic French-style buttery croissant
Espresso deca 150 400 Ginsenguene 150 400  croissant hand-filedummanaas 2,00 5,00
: Cappuccino barley* ¢ e, 2,50 500 Assorted flavours: creme patissiere, Gianduja

Espresso doppio 2,50 6,00 PP . . Y (i o cream, apricot jam, pistachio cream
Filtro 250 500 Cappuccino ginseng* o 6, o © 2,50 500

: ' al £ milkc* 100 300 Kranz w . 6.6 m ® 2,00 5,00
Espresso corretto 2,50 6,00 ass of milk™ o ' ' Orange-scented leavened puff pastry with a classic shape
ARABICA SELECTION Teas and infusions Dammann 3,00 5,00 Cinnamon bun 5, 250 5,50
Etiopia, Colombia, Brasile, Guatemala, Domori hot chocolate 7 o 350 6,50 Glazed Veneziana u s 6, 7 @, 1o 300 700

India, Costa Rica, Nicaragua 1,60 4,20 Domori viennese hot chocolate 4,00 700

©). (7) ) *x
COFFEES WITH MILK *available with soy, oat and almond milk. SWEET SNACKS

COUNTER TABLE

COUNTER TABLE

Macchiato caldo/freddo ¢ 1,50 4,00 SOFT DRINKS ?25 i't%ﬁl;I%aeﬂgftféfif’r?ﬁust biscuits. Assorteglfigourglso
Capo triestino » 1,50 4,00 COUNTER  TABLE Selection of 3 Bacio didama ws 6.0 - 700
Cappuccino* 2,50 5,00 Coca-cola / Coca-cola zero 330ml 3,00 5,00 Ma;arons WEGENEIOM0 2,00 3,00
Cappuccinolarge 300mI*; 390 700 pyre tonic /Lemon 500 500 LgTETTOr e o fou cuncy
Cappuccino deca* ¢ 2,50 5,00 Ice tea Lemon, peach 300 500 Assorted flavours.
Caffelatte* ¢ 2,50 5,00 Organic fruit juices 3,00 5,00 Selection of 3 macarons wesemeew0e - 8,00
Mugaccino 3,50 6,00 Water 750ml stit, sparkiing - 250 S Buranei cookie o, 3, 5, 6. 7. ® 1,50 2,50
Latte macchiato* ¢ 2,50 5,00 Crodino 400 6,00 Zaeti cookie o, 3. 6,6, 7 © 1,50 2,50
Latte macchiato matcha ¢ 3,00 5,50 Extract juice 3,00 5,00 Chocolate brownie 1, 5 6. 7 ©, w0 3,50 6,00
Latte macchiato caramello ¢ 3,00 5,50 Lemon pie (gluten free) s.m© 2,50 4,00
BEERS 4 Chocolate brownie (gluten free) mme 2,50 4,00

*available with soy, oat and almond milk.

HOT SPECIALS Cittavecchia Giant Cave 4,00 700 DESSERTS™ @

COUNTER TABLE

o Cittavecchia Lucky Shoes 4,00 700 COUNTER  TABLE
Cappuccino viennese e, ) © 3,00 5,50 . -
o illymisu w ¢, @ 6.7 © 500 8,00
Caffé viennese ¢ 300 5,50 WINES & Mascarpone cream, sponge cake,
Marocchino caldo & o 2,00 5,00 — o lly espresso and cocoa powder
Onda al cioccolato 6 7 © 2,00 5,00 . . . ase Boue Apple strudel with mascarpone
\S/alpollcella Ripasso Classico cream and cinnamon o, 3, 6 7 (o - 8,00
uperiore DOC Valpantena 10,00 40,00 A
ppletartw o 6 o ® - 8,00
COLD SPECIALS Tre Venezie Cabernet Sauvignon IGT Tart with Italian apple, served with a warm
COUNTER TABLE ViniVerso 8,00 35,00 mascarpone cream
Espresso freddo / shakerato 3,00 6,00 Torre Rosazza Pinot Nero Raspberries tart w o 5 6 o ® 6,00 8,00
Frappé al caffe 300 6,00 Friuli Grave DOC 5,00 20,00 Tart with chantilly cream and raspberries
Cappuccino freddo 3,00 6,00 Costa Arente Valpolicella Fruit salad 6,00 8,00
Marocchino freddo e 7 300 6,00 XflpaAf;tenaLsupeFIOF:e D(I)D%C 700 25,00 Yogurt honey and granola o 6 v © w 36,00 8,00
to Adige Lagrein Rosé
Leggero fondente 6. 7 ® 3,00 6,00 :
Alois Lageder 8,00 35,00 **
Affogato al caffe 16 7 © 4,00 700 J LUNCH BREAK
WHITE WINES COUNTER TABLE
Torre Rosazza Pinot Grigio Pasta and risotto" FROM 13,00
COUNTER  TABLE Friuli Grave DOC_: . >00 18,00 Gourmet salad" rrom 12,00 14,00
. Torre Rosazza Ribolla Gialla .
illycrema small ¢ 2,00 5,00 Cof DOC 700 25,00 Classic toast= e~ 3,50 5,00
illycrema large » 4,00 700 Soave DOC Vicentini Agostino 8,00 35,00 Sandwich® rrom 5,50 7,50
Duetto 6. ) © 2,00 5,00 Lugana DOC Pietro Zardini 8,00 35,00 Tramezzino” 2,50 4,50
Trio v 2,00 5,00 Selection of 4 cicchetti” 9,00
Nuvol 350 600 SPARKLING WINES
. uvola {6)"(7)' © . ! ’ Champagne Brut - H. Lanvin & Fils - 70,00 *For informa;ion about allergens please ask the
illycrema with hot chocolate and whipped cream staff for detailed menus
V8 Sandro Prosecco extra dry
COLD BREW DOC Treviso 5,00 20,00
V8 Lele Prosecco rosé
COUNTER  TABLE DOC Treviso 2021 6,00 22,00

Cold Brew 3,00 6,00
The unique illy blend, 100% Arabica, cold
infused for 12 hours.

Cold Brew Aria 3,50 6,50
The unique illy blend, 100% Arabica, cold infused
for 12 hours, poured with a delicate foam.

Fresco veg © © 350 6,50
Cold Brew with a delicate touch of non-dairy milk.
Vanilla sweet Cold Brew 3.6, 7. ©® 3,50 6,50

Cold Brew with vanilla ice-cream and delicate
whipped cream.

Our menu contains the following allergens: 1) cereals containing gluten; 2) crustaceans; 3) eggs; 4) fish; 5) peanuts; 6) soya;, 7) milk and products thereof; 8) nuts; 9) celery; 10) mustard; 11) sesame; 12) sulphur dioxide and sulphites; 13) lupins; 14) molluscs.

The allergens contained in the dishes on the menu are listed after each dish by means of the numbers listed above. Our products are prepared in locations where there may be unintentional contact with some allergens, so traces of them may be present

in all food items. Products are blast chilled or frozen at origin (**). For the protection of consumer’s health, the fish products served raw or almost raw in these premises are subjected to rapid temperature reduction for health reasons, pursuant to CE Reg.
853/04 and the Health Ministry Circular of 17/02/2011. For further information, please ask the restaurant staff. The prices on the menu are expressed in Euro (€).
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